
Pirie Tasmania
Som vinområde är ön Tasmanien söder om Australien relativt nyupptäckt, även om det
har förekommit vinodling här sedan 1800-talet. Trots att vinerna från Tasmanien bara
utgör en bråkdel av Australiens totala produktion, bjuder de på en imponerande kvalitet
som skapat stort intresse världen över. Tasmanien stoltserar med jordens renaste luft
mycket tack vare vindriktningarna. Kanske är det just luften tillsammans med den steniga
jordmånen, ett svalt klimat och ett fullt tillräckligt antal soltimmar, som gör öns 
förutsättningar för vinodling så goda. Druvorna mognar i ett långsamt tempo vilket bidrar
till att ge vinet sin säregna och intensiva karaktär.

Pirie Tasmania 

Pirie Tasmania är förmodligen en av världens vackrast belägna vingårdar. Gårdens historia
tar sin början 1974 när Andrew Pirie planterar sina första vinstockar vid Pipers River på
den nordöstra sidan av Tasmanien. Några år senare blir Pirie den första australiensaren
som doktorerar i ämnet vitikultur (läran om vinodling). Hans kunskap och erfarenhet gör
honom synonym med tasmanska viner och idag är han en av de mest namnkunniga när
det gäller australiensisk vinproduktion.

Gårdens odlingar är belägna på sluttningarna vid Upper Tamar och White Hills där de
ligger väl skyddade från de kyliga havsvindarna. Här odlas druvorna chardonnay, riesling,
sauvignon blanc, pinot gris och gewurztraminer som utgör grunden till gårdens eleganta
vita viner.  När det gäller röda viner är det pinot noir som regerar. Från de ljusa körsbärs-
och hallondoftande vinerna från Kayena i Lower Tamar, till de mer karaktärsfulla med
doft av tryffel och svarta körsbär från Upper Tamar. Mångfalden av stilar från detta lilla
område är minst sagt imponerande! 

www.pirietasmania.com.au
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Produkt/Art.nr: Pirie Estate Riesling/90250-01

Land/Region: Australien/Tasmanien

Producent: Pirie Tasmania

Vinmakare: Andrew Pirie

Hemsida: www.pirietasmania.com.au

Druvor: Riesling

Lagring: -

Årgång/Alkohol: 2007/13%

Pris/(ex.moms): 149:-/(119:-)/750 ml

Lansering: 2 maj 2011

Pirie Estate Riesling
Ett vin med en helt egen stil men som även besitter
de fantastiska egenskaper och kvaliteter som en bra 
Alsace Riesling Grand Cru har. Druvorna kommer från
utvalda ”blocks” på västra sidan av Tamar Valley.
Skördeuttaget är mycket lågt och druvorna plockas
varsamt för hand i slutet av mars. Innan druvorna
pressas, förmacereras de svalt några timmar för att
man ska få ut så mycket smak och komponenter från
skalen som möjligt. Efter pressningen jäser vinet 
långsamt och svalt.

Doft och smak

Vinet är stramt med balanserad mineralitet och en
fin frukt som tillsammans med den höga syran 
utvecklas positivt flera år efter buteljeringen. I doften
hittar man apelsinblom, mineral och en lätt ton av
honung. Även i smaken hittar man mineral men också
ton av citronskal och fänkål. Vinet har en markerad
syra och i avslutet finns en angenäm fenolisk ton.
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Produkt/Art.nr: Pirie Estate Pinot Noir/90248-01

Land/Region: Australien/Tasmanien

Producent: Pirie Tasmania

Vinmakare: Andrew Pirie

Hemsida: www.pirietasmania.com.au

Druvor: Pinot Noir

Lagring: 12 månader på franska ekfat

Årgång/Alkohol: 2008/14%

Pris/(ex.moms): 198:-/(158:-)/750 ml

Lansering: 2 maj 2011

Pirie Estate Pinot Noir
Målsättningen med Pirie Estate Pinot Noir är att vinet
ska utvecklas på samma sätt som andra högklassiga
viner och klara många års lagring för att bli mer 
komplext och få en utvecklad karaktär i form av
mörka bär, svamp och skog. Skördeuttaget är mycket
lågt och druvorna plockas för hand i början av april.
10 % av druvorna som pressas är i hela klasar och
med stjälkar. Vinet får sedan jäsa 16-20 dagar på små,
öppna fat med daglig omrörning. Därefter får vinet
ligga på franska ekfat i 12 månader där även den ma-
lolaktiska jäsningen sker. Vinet filtreras minimalt innan
buteljering.

Doft och smak

Vinet är nyanserat med doft av körsbär, mjölk-
choklad, vildhallon, mandelmassa och torkade örter.
Ekfatskaraktären är väldigt subtil både i doft och
smak. Vinets smak är komplext med behagliga tani-
ner och balanserad syra. Man hittar många olika
smaker, från mogna körsbär och marsipan till friska
lakritstoner. Detta vin passar mycket bra till Coq au
vin eller varför inte imponera och följ vinmakarens
rekommendation - vaktel med oliver och prosciutto.
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Produkt/Art.nr: Pirie Estate Non Vintage Brut/90251-01

Land/Region: Australien/Tasmanien

Producent: Pirie Tasmania

Vinmakare: Andrew Pirie

Hemsida: www.pirietasmania.com.au

Druvor: Chardonnay, Pinot Noir

Lagring: Andra jäsningen minst 18 månader på sin jästfällning

Årgång/Alkohol: NV/12,5%

Pris/(ex.moms): 198:-/(158:-)/750 ml

Lansering: 2 maj 2011

Pirie Estate Non Vintage Brut
Sparkling

Andrew Pirie är mannen som ligger bakom vinet som
blivit utnämnt till det bästa mousserande utanför
Champagne någonsin. Han är en av Australiens mest 
respekterade vinmakare och tillskrivs en stor roll för
Australiens enorma framgång som vinland. Pirie Non
Vintage är tillverkad på de traditionella Champagne-
druvorna Chardonnay och Pinot Noir. Vinet består av
utvalda druvor från olika växtplatser inom Tamar 
Valley. Man blandar även med äldre årgångar från 
”Reserve” vinerna. Den andra jäsningen äger rum i
flaskan och vinet får ligga på sin jästfällning minst 18
månader innan degorgering.

Doft och smak

Vinet är nyanserat med väl avvägd doft av brödighet,
rostade toner med autolys karaktär. Smaken är pigg
och frisk med fin syra som balanseras av tonerna av
citron, äpple, nougat och en härlig ”kexighet”.
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Elvio Cogno
Vingården är belägen på toppen av Bricco Ravera, en kulle nära Novello i Langheområdet
i Piemonte, och är ett av elva områden där Barolo produceras. Idag har Elvio Cogno 11 ha
vinodlingar. Efter ett långt och framgångsrikt samarbete med Marcarini (La Morra) köpte
Cogno gården som har anor från 1700-talet. Mycket tid, pengar och kraft lades ner för att
göra i ordning både byggnader och vinodlingar. De druvor som gården idag odlar med
stor framgång är Nebbiolo, Barbera, Dolcetto och Nascetta.

Familjen Cogno har gjort vin i detta område i fyra generationer. Nu är det Elvio Cognos
dotter Nadia och hennes make Valter Fissore som för traditionerna vidare och det gör de
med fantastiska resultat. År 2009 fick de ta emot det hedervärda priset ”one of top 100
wineries in the world” av tidningen Wine & Spirits. Genom åren har Elvio Cogno också
fått fina utmärkelser i Gambero Rosso, Vini di Veronelli och Wine Spectator.

Elvio Cogno är mest känt för sin Barolo men även deras Barbera d’Alba, Langhe Rosso och
fantastiska Dolcetto d’Alba är av mycket hög kvalitet.

www.elviocogno.com

ELVIO COGNO – Italien, Piemonte
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Produkt/Art.nr: Barolo Bricco Pernice/92159-01

Land/Region: Italien/Piemonte

Producent: Elvio Cogno

Vinmakare: Valter Fissore

Hemsida: www.elviocogno.com

Druvor: Nebbiolo (Lampia)

Lagring: 24 månader på ekfat

Årgång/Alkohol: 2005/14,5%

Pris/(ex.moms): 149:-/(119:-)/750 ml

Lansering: 2 maj 2011

Barolo Bricco Pernice
Det senaste tillskottet i Elvio Cognos sortiment är
Bricco Pernice. Ett vin från den finaste växtplatsen i
Novello, belägen i den historiska delen av Ravera Cru.
Här är mikroklimatet perfekt för att göra excellenta 
baroloviner. Från 2 ha producerar man varje år ca
9.000 flaskor. Odlingarna är högt belägna, ca 300 
m ö h och skörden sker i oktober. Vinet jäser på
rostfria kontrolltempererade tankar och efterjäser
30 dagar innan vinet ytterligare lagras 24 månader på
stora slovenska ekfat. Vinet ligger på flaska minst 12
månader innan de släpps till försäljning. Detta vin 
har vunnit fantastiska utmärkelser världen runt, bl a 
”5-stars” i Decanter och ”93+” i Wine Advocate. 
Och det är lätt att förstå när man provat denna 
superba Barolo.

Doft och smak

Vinet har fantastisk frukt och i doften hittar man en
intensiv ton av viol tillsammans med mogna bär,
läder och ett uns kryddighet. Smaken är stor av
skogsbär, menthol, örter och violpastiller. Taninerna
är tydliga men ändå silkiga och i avslutet dröjer sig
en fin ekfatston kvar.
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Wine & Soul
Bakom Wine & Soul finner vi Sandra Tavares da Silva och Jorge Borges. De är Portugals
nya generation vinmakare som blandar gamla metoder med nya och producerar kraftiga
och fruktigt fylliga viner. Vinet produceras i en dal som heter Vale de Mendiz strax utan-
för byn Pinhão i Douros bästa portvinsdistrikt Cima Corgo. Den terrasserade vingården är 
exponerad av solen hela dagen, vilket gör att druvorna får en riktigt bra mognad. Åldern
på de flesta vinstockarna är runt 74 år och de består av ett 30-tal olika lokala blå druvsorter.

Sandra och Jorge lever för vinet. Under veckodagarna jobbar de i Douro, som vinmakare.
Sandra hos prestigefyllda Quinta do Vale Dona Maria och Jorge hos Quinta do Passa-
douro. På kvällarna arbetar de sedan 2001 tillsammans med sitt eget vin, Pintas. 
Helgerna spenderar de på Sandras föräldrars vingård Quinta de Chocapalha strax utan 
för Lissabon i Estremadura – med ett sådant intresse kan det inte bli annat än fantastiskt
goda viner. Wine & Soul gör totalt 4 st olika viner, Pintas, Pintas Character, Pintas Vintage
Port och det vita vinet Guru. Då det är en liten produktion av dessa kvalitetsviner är vi
väldigt glada och stolta att få representera dessa i Sverige.

Sandra och Jorge gör inga enkla viner. De är välbalanserade, komplexa och väldigt upp-
skattade världen över. Kvaliteten på vinerna från Wine & Soul ligger på en helt annan nivå
än vad många är vana vid gällande viner från Portugal. Det gäller produktion, tillgång,
smak och pris. Under våren 2007 skulle den portugisiska vintidningen Blue Wine utse de
10 bästa vinerna från Portugal. Både Pintas 2004 och Pintas Vintage Port 2004 hamnade 
i topp 5 av totalt 2.000 viner. Missa inte vinerna från Wine & Soul eller Quinta de 
Chocapalha som vi på Klunk också är stolta över att få representera!
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Produkt/Art.nr: Guru/99784-01

Land/Region: Portugal/Douro

Producent: Wine & Soul LDA

Vinmakare: Sandra Tavares da Silva/Jorge Borges

Hemsida: -

Druvor: Viosinho, Rabigato, Codega och Gouveio

Lagring: 7 månader på franska ekfat

Årgång/Alkohol: 2009/13%

Pris/(ex.moms): 249:-/(199:-)/750 ml

Lansering: 2 maj 2011
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WINE & SOUL – Portugal, Duoro

Guru
Guru görs på de lokala druvsorterna Viosinho, 
Rabigato, Codega och Gouveio. Vinstockarna har en
ålder på ungefär cirka 50 år. Vinet jäses på ståltank
under kontrollerad temperatur i cirka 15–20 dagar.
Därefter får det ligga på Barriquefat (225 liter) i cirka 
sju månader med återkommande battonage innan 
det tappas på flaska. Ingen malolaktisk jäsning.

Doft och smak

Vinet har en ljusgul färg med en doft av fataromer
och härlig frukt. Smaken har bra mineralton, härligt
frisk citrus och fruktig smak med väl integrerad ek.
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Produkt/Art.nr: Pintas Character/99809-01

Land/Region: Portugal/Douro

Producent: Wine & Soul LDA

Vinmakare: Sandra Tavares da Silva/Jorge Borges

Hemsida: -

Druvor: -

Lagring: 18 månader på franska ekfat

Årgång/Alkohol: 2007/14,5%

Pris/(ex.moms): 249:-/(199:-)/750 ml

Lansering: 2 maj 2011
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Pintas Character
Pintas Character 2005 var debutårgången och det s k
”andra vinet” för Pintas. Det är en s k ”field blend”
som görs på ett 30-tal olika lokala druvsorter från
över 70 år gamla vinstockar. Druvorna skördas för
hand i månadsskiftet september-oktober. Vinet jäser 
i kyltempererade Lagares (öppna kar) och tappas där-
efter över till franska ekfat (50% nya och 50% gamla)
där den malolaktiska jäsningen sker. Efter cirka 18 må-
nader tappas vinet över på flaska. 

Doft och smak

Det är ett vin med koncentrerad frukt som har en
djup blåröd färg. Doften är stor av choklad, mogna
mörka bär, kryddor och en viss rökighet. Smaken är
fyllig med mogna mörka bär, ceder och mocca –
en lång eftersmak där tanninerna får hänga kvar en 
bra stund.
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Produkt/Art.nr: Pintas Red/99789-01

Land/Region: Portugal/Douro

Producent: Wine & Soul LDA

Vinmakare: Sandra Tavares da Silva/Jorge Serôdio Borges

Hemsida: -

Druvor: -

Lagring: 18 månader på franska ekfat

Årgång/Alkohol: 2008/14,5%

Pris/(ex.moms): 489:-/(391:-)/750 ml

Lansering: 2 maj 2011

Pintas Red
Pintas Red produceras av ett 30-tal lokala druvsorter
från över 70 år gamla vinstockar. Druvorna skördas
för hand i månadsskiftet september-oktober.
Vinet får jäsa i kyltempererade Lagares (öppna 
cementfat) och därefter tappas det över till franska
ekfat på 225 liter där den malolaktiska jäsningen sker.
Efter cirka 18 månader tappas vinet över på flaska
och efter cirka tre månader på flaska är det klart 
för försäljning.

Doft och smak

Ett vin med väldigt koncentrerad frukt och en djup
blålila färg. Doften har en utvecklad fruktighet med
mogna mörka bär och en härlig rökigton. Smaken är
fyllig av mogna björnbär, läder och mörk choklad -
eftersmaken är lång.
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LOMOND – Sydafrika, Cape Agulhas

Lomond
Längst ner i Sydafrika, där de två världshaven möts, ligger ett otroligt vackert landskap 
– Cape Agulhas. Det är ett område med relativt få vingårdar, där Lomond som grundades
2004 som ett ”joint venture” mellan Lomond och Distell, är en av de mest spännande.

Förutom att vara en av de svalaste platserna i landet, är det även ett av de mest 
intressanta områdena för vinproduktion. Det karga, bleka landskapet skiljer sig enormt
från de böljande gröna vingårdarna i Stellenbosch. Här är det istället den unika jord-
månen i alla dess skiftningar som bidrar till att skapa viner med mycket komplexitet och
smak. Det är fascinerande att upptäcka hur en druvsort uppvisar totalt olika karaktär 
beroende på växtplats inom området.

En annan bidragande orsak till vinernas karaktär är havet. Var man än befinner sig på 
gården kan man ana det i fjärran, cirka 8 km bort. De svala vindarna från havet gör att
druvorna mognar långsamt och är fyllda med smak och arom redan innan skörden. 
Ytterligare en fördel är att de friska havsvindarna håller sjukdomar borta från både 
vinstockar och druvor.

www.lomond.co.za
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Produkt/Art.nr: Lomond Conebush/73631-01

Land/Region: Sydafrika/Cape Agulhas

Producent: Lomond/Distell

Vinmakare: Justin Corrans

Hemsida: www.lomond.co.za

Druvor: Syrah

Lagring: 18 månader på nya, små franska ekfat

Årgång/Alkohol: 2008/14,5%

Pris/(ex.moms): 149:-/(119:-)/750 ml

Lansering: -

Lomond Conebush
Området kring Lomond är känt för sin stora växt-
rikedom och Lomonds alla Single Vineyards viner 
är döpta efter de olika växter som finns att hitta på
den specifika plats där respektive vins druva odlas. 
Conebush är namnet på en av växterna i protea-
släktet, buskar eller små träd med väldigt vackra
blommor. 

Skörden sker för hand och druvorna jäser ca 7 dagar 
i rostfria tankar och därefter får vinet ligga ytterligare
några dagar med skal för att få optimalt med färg och
smakämnen. Den malolaktiska jäsningen sker natur-
ligt. Vinet ligger på nya franska ekfat i 18 månader. 

Doft och smak

Vinet är mörkt rubinrött. I doft och smak hittar man
mörka mogna bär, viol, fat och aningen vitpeppar
med en trevlig kryddighet i avslutet. Lomond Cone-
bush är ett spännande, komplext och mycket njut-
bart vin – underbart gott till örtmarinerad 
lammytterfilé.
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