Uruka Wines

Montevideo ar huvudstad i Uruguay men ocksa namnet pa hela regionen dar staden
ligger. Har ligger ocksa Uruka Wines som ar en vingard med 35 ha odlingar. Omradet ar
perfekt for en gynnsam vinproduktion. Narheten till Atlanten medfér stora skillnader i
temperatur mellan dag och natt vilket ger mojlighet att framstalla viner med en bra
koncentration och intensiva smakaromer.

Garden grundades 1920 av familjen Lugano och man har med andra ord en lang tradition
av att gora viner med mycket god kvalitet. Ar 2000 uppstod karlek mellan den unga
Claudia Lugano och den sydafrikanska vinmakaren Riaan van der Spuy och detta blev
borjan till ett nytt kapitel for familjen Luganos vinproduktion. Riaan ar vinmakare och
ansvarar for vintillverkningen och Claudia ar kvalitetsansvarig. Tillsammans har de en klar
malsattning — att goéra viner som ar ursprungstypiska — men med en touch av Sydafrika.

Uruguay som ligger pa samma breddgrad som vindistrikt i Australien, Argentina, Chile,
och Sydafrika ar idag ett outforskat vinland fér manga av oss och anledningen ar att
endast en liten del av av vinerna gar pa export — i dagslaget mindre an 5%.

Druvan i Uruka ar tannat och ses idag som landets nationaldruva. Idag producerar
Uruguay mer vin gjort pa tannat an Frankrike som ar druvans ursprungsland. Ett vin fran
Uruguay gjort pa tannat skiljer sig fran de franska tannat-vinerna genom att vara lattare,
mjukare och med silkigare taniner. Dessutom behdver dessa viner inte nagon lang
lagringstid for att bli riktigt bra.
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Uruka Tannat

Hos Uruka Wines lagger man stor vikt vid att skorda
druvorna nar de ar som allra bast. Efter noggranna
analyser plockas druvorna fér hand nar de uppnatt
en perfekt mognad. Sedan far vinet jasa kontroll-
tempererat (26-28 °C) i 6ppna tankar med kontinuerlig
“pump-over” vilket betyder att vinet pumpas upp och
far rinna genom skalen flera ganger for att ytterligare
forstarka smak, farg och taniner. Vinet lagras darefter
6 manader pa franska ekfat och ytterligare 18 manader
pa flaska innan vinet slapps pa marknaden.

Doft och smak

Vinet har en hdrlig frukt och i smaken hittar man
plommon och réda, mogna bdr med en fin och val
avvdgd ekfatston. Uruka dr det perfekt kottvinet.

I Uruguay dter man mer nétkétt én i nagot annat
land i vérlden. Nationalrdtten dr churrasco och
betyder just grillat kétt. Ldgg ddrfér stort fokus pd
att hitta en kottbit av mycket god kvalitet och grilla
gadrna 6ver en kolbadd. Servera tillsammans med
enkla tillbenér som en gronsallad, grillad majskolv
och ungsbakad potatis.

Produkt/Art.nr:

Uruka Tannat/6339-01

Land/Region:

Uruguay/Montevideo

Producent: Gregrio Lugano S.A/Uruka Wines
Vinmakare: Riaan van der Spuy

Hemsida: www.urukawines.com

Druvor: 100% Tannat

Lagring: 6 manader pa franska ekfat
Argang/Alkohol: 2008/13%

Pris/(ex.moms): 89:-/(75:-)/750 ml

Lansering: 1 april 201
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