Viner pa lager

fyller alla behov

Det finns ett vin for varje tillfdlle.
Men man kan ju inte képa allt.
Di Weekends vinskribent Per
Styregard avslojar vilka flaskor
han alltid skulle vilja ha hemma.

)) Det dr tryggt att alltid ha vin hemma,
sarskilt i ett land ddr man inte kan gé
och handla en flaska pa hornet ndr man
behagar. Som vérd ar det en klar fordel att
utan omsvep kunna plocka fram de viner
som behovs, oavsett tillfalle.

Fast det krdver eftertanke. Olika gister,
matritter och tillstéllningar passar ihop
med olika viner. Det behovs en plan, ett
slags basgarderob av viner.

Bist dr en komplett killare med viner
ien méngd olika stilar och prisklasser. Med
en sddan kan man nér som helst sy ihop en
vinlista exakt som man vill ha den. Da har
man ocksd mojlighet att servera vinerna nir
de dr som allra bist, med perfekt mognad.

Men en vilfylld vinkillare &r inte alla for-
unnat. Och dven om man har en siadan,
finns den inte alltid hemma.

SOMENMINIBAR. En fordel med atthaen
tydlig plan for inkopen &r att inte behova
tdnka s mycket nir det dr dags att kopa
nytt igen. Det &r bara att fylla pa i luckor-
na. Som i en minibar.

Hur mycket det fir kosta dr forstas upp

40

till var och en. Flaskorna ska ha ett inne-
héll som man ser fram emot att dricka, som
man verkligen kan njuta av. Men man vill
juinte spendera hela budgeten bara pé bas-

plaggen.

ANDRAGORJOBBET. Det hir dr inget nytt.
Vinféretag pd néatet erbjuder blandade
1ador med viner i olika stilar och prisklas-
ser. Sikert kommer fler att leverera fardi-
ga urval av viner for att underlatta for kon-
sumenter som inte har tid eller lust att skota
det sjédlva. Och som tycker att det ar virt
pengarna att lita nagon annan sti for
urvalet. Samma sak gor redan Ekoladan,
Arstiderna, Linas matkasse och flera andra
foretag med matravaror.

D4 och da finns liknande vinlador, hop-
plockade av kunniga vinleverantérer, att
kopa i Systembolagets be-
stillningssortiment. Det
ar heller inte otdnkbart
att Systembolaget sjalvt
sd sméningom borjar
erbjuda lddor med viner
som ticker de flesta
behov. [
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ETT BASFORRAD AV VINER

Vinernailistan ar valda for att vara sa bra exempel som majligt pa de tolv typerna av vin.

PRESTIGECHAMPAGNE

En riktigt bra champagne &r aldrig fel att ha
hemma. Sikta pa argangarna 2002 och 2004
som da och da slapps till forsalining, | de flesta fall
ska de vila flera ar innan de visar sig fran sin allra
basta sida. Alternativet ar att kdpa nagon

av de storre husens basta blandningar, [
prestigecuveer.

» Taittinger Brut Milésimé 2004, Chamn- |
pagne, Frankrike (nr 7871) 449 kronor
(bast 2015-2020). Skyhog fruktsyra,
generos frukt. Fortfarande mycket ung,
Nyansrik avslutning.

TISDAGSCHAMPAGNE

Bollinger, Pol Roger, Louis Roederer och de

andra champagnedrakarna ar lika goda som \
vanligt, men de senaste dren har tillhért cham- I
pagnehus av mindre storlek och berommelse.

Att kunna servera sina gaster en mindre kand
champagne och berétta historien bakom ar

hogsta mode.

» Delamotte Brut (nr 7351) 275 kronor.

Mycket pigg, fruktig, brodig och smakrik

med toner av citrus.

MOUSSERANDE VINFOR ALLA TILLFALLEN

Det brukar racka med 100-150 kronor for att fa ett
mousserande vin som inte bara ar uppfriskande
utan har egen karaktar. Sadana viner gors i nastan
hela varlden, men de som har lyckats bast med att
mejsla ut en egen stil ar spanjorerna med sin cava.
Tonernaav citron, apple, grapefrukt, mandel och
notter kan bli véldigt goda. Var forsiktig med cava
under 99 kronor - inte ens spanjorer kan trolla.

» Codorniu Seleccion Raventés, Cava, Spanien
(nr7778) 99 kronor. Frisk, torr, valbalanserad
smak med latt fruktig avslutning.

VITT, FRASCHT OCH SNUSTORRT

Riktigt torrt vitt vin med hdg syra och elegant frukt
blir man alltid sugen pa forr eller senare. Sddana
viner dr fantastiska till mat, men ocksa effektiva som
aperitif. Snustorr chablis med rakbladsvass fruktsyra
och doft av vata snackor ar sinnebilden. Sancerre
och Pouiilly-Fumé fran Loiredalen utan alltfor
mycket yppig fruktighet kvalar in. Det gor dven de
helt torra 6sterrikiska vinerna pa griiner veltliner.

» Briindimayer Langenloiser Grtiner Veltliner 2010,
Kamptal, Osterrike (nr 2910) 119 kronor (2011~
2014). Torr, fruktig smak med mycket aromatiska
inslag, Finessrik eftersmak.

VITA VINE!_! SOMPOMINERAS

AV GENEROSA MANGDER FRUKTIGHET
Listan 6ver viner som nastan bara smakar frukt ar
oerhort [ang i vitvinsvarlden - viner som smakar
sa mycket frukt att de nastan kanns sota. Tricket
ar att hitta dem som ar balanserade i all sin fruktig-
het. Enda sattet ar att prova sig fram eller lasa
vinrecensioner.

» Terradora Fiano di Avellino 2010, Kampanien,
[talien (nr 2128) 99 kronor. Extremt fruktig men
andd balanserad smak med ton av mineraler.

VITA, KRAFTFULLA VINER

MED FATKARAKTAR

Det ar omojligt att gora vin som bade ar kon-
centrerat, balanserat och billigt. De har

vinerna kostar en del. De kan goras av

manga olika druvor, men vanligast ar

chardonnay, semillon, chenin blanc,

marsanne och roussanne. Entyp av ;
vin som ibland ar godare till grillat kott !f J
anrodvin. ]

» Villa Matilde Caracci 2008, Kampa-

nien, Italien (nr 70900) 187 kronor

(20Mm-2015) (BS). Superfruktig, helt

torr, mycket aromatisk med tydlig

smak av rostade ekfat.

ROTT, FRISKT, LATTDRUCKET
OCHFINESSRIKT

Latta och friska rodviner har hamnat i skug-
gan av alla kraftfulla rédviner. Kanske har den

globala uppvarmningen ett finger med i spelet,
eftersom alkoholhalterna i vinerna latt blir hogre
ndr det &r varmare. Dolcetto fran Piemonte, riktigt
bra beaujolais, och lattare viner gjorda pa druvan
pinot noir brukar vara ndgra av de fa alternativen
for oss som alskar den hér typen av vin.
| > Dolcetto d’Alba Munfrina 2009, Piemonte,
| Italien (nr88623) 119 kronor (BS). Framsta
kannetecknen &r valdigt mycket frasch
frukt och hog syra.

BARBOMBER
Oerhort manga rodviner beskrivs enklast
/" som barbomber. Viner med fruktighet som
oftast paminner om nagon typ av bar domi-

¥ nerar. Forenklat kan man saga att australierna,

chilenarna och kalifornierna bérjade géra den
har typen av viner, men i dag gors de precis
overallt. Om den generdsa fruktigheten balanse-
ras av hog syra och lite fatsmak kan
det bli valdigt gott.
» \/oss Estate Pinot Noir 2009,
Martinborough,
Nya Zeeland
(nr90348)
149 kr (2011-
2014). Latt, friskt och
mycket fruktigt vin
med smak av dver-
mogna jordgub-
bar och tryffel.

RODVINER DAR KRYDDIGA SMAKER
ARFRAMSTA KANNETECKNET

En del rédviner har kryddighet snarare an frukt
som frémsta karaktarsdrag. Mer svartpeppar och
torkade orter an bar i smaken. Viner fran Rhone-
dalen, och viner gjorda pa druvor darifran, brukar
smaka just sa. Australiska viner gjorda pa druv-
blandningen mourvedre, grenache och shiraz hor
hit, liksom manga portugisiska rédviner.

» Chateauneuf-du-Pape Les Sinards 2007, Rhone-
dalen, Frankrike (nr 75207) 319 kronor (2011-2017)
(BS). Perfekt balans mellan yppig frukt, pigg syra,
touche av fat och kryddiga avslutning,

FYLLIGA, STRAVA RODVINER

Det gdr inte att komma ifran att de matigaste, fylli-
gaste, kraftfullaste - och manga ganger dyraste -
rodvinerna fascinerar. Det &r bara att valja omrade:
Bordeaux, Chianti Classico, Rioja, Piemonte,
Kalifornien, Sydafrika ... dverallt finns de. Forforiskt
goda och lagringstaliga.

» Collepiano Sagrantino di Montefalco 2006,
Umbrien, Italien (nr 99018) 249 kronor (2011-
2015). Fylligt vin med koncentrerad, utvecklad
frukt, massor av harlig syra och stravhet.

MOGET RODVIN
De allra flesta viner som sdljs i Sverige dricks upp
inom nagra dagar. Fa orkar vanta pa att de ska
mogna. Det finns heller inte manga mogna viner att
kopa. Men moget vin ar gott, valdigt gott. Och det
arkul att kunna bjuda pa moget vin till folk som inte
arvana.
» Robert Sinskey Vinyeards Cabernet Franc 2005,
Carneros, Kalifornien (nr 90059) 265 kronor
(20M-2013). Liten begynnande mognad i smaken.
Generost fruktig med lang eftersmak.

SOTT STARKVIN
4 Portvin kommer aldrig att bli trendigt
igen. Men fa andra drycker ar sa godatill
choklad, ost och cigarr. Och eftersom de
flesta dricker sott vin sa sallan kan man unna
sig nagot riktigt bra. Stta dessertviner gors pa
manga halli varlden. Hall 6gonen pa Maury och
Banyuls i Sydfrankrike, och madeira fran Portugal.
» Graham's Late Bottled Vintage 2006, Porto, Por-
tugal (nr 8000) 164 kronor (2011-2013). Sét, fyllig,
eldig smak med fin fruktsyra och ton av torkade
frukter, notter och kryddor.

BS = Systembolagets bestallningssortiment
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